
 

De la compétence 

A l’expertise 
Recrutement 

Les étudiants sont sélectionnés sur la base du dossier scolaire de 
première et de terminale 

 
Qualités requises 

Vous aimez : Manipuler les chiffres et les 
analyser – Le travail en équipe - L’informatique.  
 
Vous avez : Le goût de la précision et de la 
rigueur - L’esprit d’analyse - La volonté 
d’adapter en permanence vos connaissances. 
 

Vous souhaitez : Développer un esprit 
méthodique et rigoureux - 
Maitriser les problèmes de gestion - 
Comprendre des situations 
comptables et fiscales - Acquérir une 
pratique de l’informatique de gestion 
(réseaux, PGI, tableur…). 

Formation 

Enseignement : Français  - Mathématiques  – Langue vivante étrangère (anglais) – Economie – Droit – Management 
- Contrôle et traitement comptable des opérations commerciales - Contrôle et production de l’information 
financière - Gestion des obligations fiscales et des relations sociales - Analyse et prévision de l’activité - Analyse de 
la situation financière  - Fiabilisation de l’information comptable et système d’information. 
 
Immersion professionnelle : Ateliers professionnels  – Stage en entreprise de 10 semaines. 

Débouchés 
Les métiers : Comptable généraliste - Collaborateur de cabinet 
comptable - Contrôleur de gestion - Gestionnaire des 
approvisionnements et tous les services administratifs et comptables 
d’entreprises privées ou publiques sont des employeurs potentiels. 

Témoignage : Damien (bac STMG) - BTS CG – DCG (bac+3) – DSCG 
(bac+5) – DEC (3 ans de stage d’expertise) est actuellement expert-
comptable. 
 

Poursuite 
 DCG (en alternance au Havre), 

voie vers l’expertise comptable 

 Une 3ème année au Québec 
(partenariat avec le CEGEP de La 
Pocatière) 

 Ecole de management au Havre 
(concours passerelle) 

 Licences en L2 ou en L3 en 
fonction du profil. Cette formation, calibrée à 18 étudiants maximum, 

s’adresse à tous les titulaires d’un baccalauréat technologique, général ou professionnel. 

http://porte-oceane.spip.ac-rouen.f 

Portes ouvertes 
mercredi  17 février  
14h30-17h30 
 
 


